cia on martm

MENU
ANTIPASTI

S TARTERS

Piccoli assaggi di pesce

Small selection of fish SPECIAlItEs ..............cc.uwvcicorersrsrn €18,00 U456
7,10,13,16)

Allergeni

Salmone marinato, sbrisolona salata,

mousse al timo e frutti di bosco
Marinated salmon, savoury sbrisolona cake,

- (1,2,3.4.5,
thyme and berry MmouSSe ... ............moomeeommmommsomesmessomesomeenenen €16,00 )
Tartare di tonno, crema di wasabi e soia agli agrumi \ o
Tuna tartare, wasabi sauce with citrus fruits Soy..........................! €19,00 (1.3.7.10.16)
Polpo grigliato, tortino di cannellini e cracker di semi vari

Grilled octopus, white beans with multi-grain crackers._ ... ... . €18,00 (2,35,14)
Culatello e millefoglie alle cipolle -
Culatello served with onion small f0caccia ...........cocoooevevviveeereireeenn, €17,00 (1.5)
Tartare di manzo mantecata all’'uovo con spaghetti di riso soffiati

Egg creamed beef tartare served with puffed rice spaghetti €18,00 467

Mottarello di ossobuco con salsa allo zafferano

Veal shank skewer served with saffron sauce.............cccooeomrevrercrrenescsnsnnas €17,00 (1.4,59,14,16)
"5\ Pralina di melanzana su letto di feta e tahina
~/ Aubergine praline on a bed of feta cheese and tahini €14,00 (1,4,514)

Insalata di puntarelle e acciughe
Puntarelle and anchowy $81Bd.. .. ..o s S, aean
Coperto
= € 3,00
Vi preghiamo di comunicare al personale di Sala intolleranze
e allergie, anche dopo aver controllato gli allergeni.
ENG - Please inform our staff about your allergies,
even after checking for allergens.

Allergeni

. Glutine 2. Frutta a guscio 3. Pesce 4. Uova 5. Lattosio = Vegeteriano
= [ 4 L
6. Senape 7. Solfiti 8. Pinoli 9. Sedano 10. Soia 11. Cicerchie \."_/ = Vegetarian

12. Tracce di arachidi 13. Crostacei 14. Sesamo 15.Funghi 16. Agrumi




PRIMI PIATTI

FIRST COURSES Alipent

AOS - (Spaghetti aglio,olio e gamberi)

AOS - Spaghetti with oil, garlic and shrimps oo —— ) (1/2.3.5,13)
Spaghetti alla carbonara di gamberi
Spaghetti with prawns and carbonara sauce ............coooccoorecorrennnnn £29:00 (1345
Paccheri ai totanetti, asparagi e bottarga ihs

- . - €19,00 (1.4.5.13)
Squids paccheri pasta with asparagus and bottarga ............ccccoccceerurseneseiannen,

Pennette integrali al ragu di polpo
€19.00 (1,39

Whiolerieal pasta with/6ctoPus SalICE suimsnssisisisisssssissiissoisisssssisisssoe oot o
p Tonnarelli cacio, pepe e lime
) Tonnarelli pasta with cacio cheese, pepper and lime.............E1800 5

N\ Conchiglie gratinate con spinaci, zucca, pinoli e Castelmagno
@ ) Cpnchiglie pasta au gratin with spinach, pumpkin, €18.00 (1.58)
pinetree rtsand Castelmagno cheetei auisisnimsirmnnammrinmmmmimanaias

Ravioli del plin al sugo d’arrosto e biscotto al Parmigiano |
Ravioli with roast sauce and parmesan cheese biscuit ~ €18,00 (7,5.79)

Risotto alle cime di rapa, salsa di acciughe e pane croccante

(min 2 pers.) )
Turnip tops risotto with anchovis sauce and crispy bread € 18,00 (2)
(2 serv. min.)

Risotto al nero di seppia con baccala CBT (min 2 pers.)

Cuttlefish ink risotto with LTC salted cod (2 servings min.)......£20:00  (3.5)

PIATTTUNICI | oNE DSt MENC

Piatto unico di carne o pesce composto da:
assaggio di antipasto, primo, secondo e contorno

Single dish of meat or fish, consisting of: a taste of appetizer,
. . . C
Hest course, secondieounseand SMedith .. i S,

* Alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco (mediante abbattimento rapido
j di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del regolamento Ce 852 /2004

Allergeni

I Glutine 2. Frutta a guscio 3. Pesce 4. Uova 5. Lattosio 6. Senape 7. Solfiti
8. Pinoli 9. Sedano 10. Soia 11. Cicerchie 12. Tracce di arachidi 13. Crostacei
14. Sesamo 15. Funghi 16. Agrumi

®

7o

7\

¥

ENG

SECONDI PIATTI

SECOND COURSES Allergent

Branzino al forno o al sale min.2 pers. / alla griglia 1 pers.
Salted seabass or baked(min.2 pers.) grilled(I pers.).. . . €2600 (57)

Tonno crudo-cotto, salsa ponzu, wasabi e verdurine €30.00 (1.3.4.710.16)
Raw-cooked tuna, ponzu sauce, wasabi and Veggies ... 200 Sl ‘s

Ricciola scottata, panna acida, indivia belga e cialda al cacao ’ €£98.00 (1345
Amberjack, sour cream, endive and cocoa waffle .. e
Salmone mantecato con chips di polenta, bacon croccante
e salsa al finocchietto _ €26.00 (3.4.5.16)
Creamed salmon with polenta chips, crispy bacon and fennel sauce =« e

Tagliata di manzo, cime di rapa e salsa aop 1
Sliced beef, turnipstops and Q0P BAUCE uuususrississsssssssisasssmmssinisssssisssisisssssestsos o O

Filetto di manzo in crosta di pane, asparagi e tuorlo marinato

Beef fillet in bread crust, asparagus and marinated egg-yolk................. €31,00 (14,79

Cotoletta di vitello alla milanese con patate T
. . 1 |
Milanese veal cutlet with potatoes€3100 (5:4:2)

Guancia di maialino iberico CBT con crostone di polenta -
LTC iberian pork cheek with polenta CTUSE cereresserensesssnmsessssssssssssssnsssens o200, (1.7,9)

PIATTISPECIALL | SPECIAL DISHES

Selezione di formaggi :
Cheese SEIECtion ..o

Costata di scottona piemontese alla griglia .
Grilled Piedmontese scottona ribeye steak SRR ...

Hamburger di lenticchie, salsa al Parmigiano e funghi porcini

% - 216 5 ¢
Lentils burger, Parmesan sauce and porcini mushrooms eeerennnnnnnn ©16,00(1.5.9)

* Some products can be deep-frozen at origin or frozen on site (by rapid blast chilling) in compliance
with self-monitoring procedures according to EC Regulation 852 /2004

Allergens

l. Gluten 2. Nuts 3. Fish 4. Eggs 5. Lactose 6. Mustard 7. Sulphites \!.9 = Vegeteriano
8. Pine nuts 9. Celery 10. Soya 11. Grass peas 12.Groundnuts Vegetarian
13. Crustaceans 14. Sesame 15. Mushrooms 16. Citrus fruits



DESSERTS

Gelato mantecato whisky e miele

Creamy ice cream flavoured with whiskey & honey ~~  €8,00

Sorbetto al limone con mirtilli alla grappa -

Lemon sorbet with blueberries & grappa (8”0

Tiramisu ,

[talian Tiramisu _(_ 8““

Gelato al fior di latte con cioccolato fuso e croccantino €800

Fiordilatte Ice-cream with melted chocolate and crunchy topping.

Sformatino al cioccolato all’olio d’oliva con passatina ai frutti di bosco

Chocolate soufflé with olive oil and fruits of the forest sauce (H{JU

Tarte tatin di mele e gelato al caramello salato

Apple tarte tatin with salted caramel ice cream ... ... €800
Crostatina meringata ai lamponi

Raspberry meringue tart . _........ooovoooeeeeeeieeesseeessseesesseeessesseseesseee e . 0100

Torta frangipane al cioccolato bianco e gelato ai frutti di bosco

White chocolate Frangipane cake served with berry ice cream ... _€8,00
Cheesecake, crumble al cioccolato e gel di pera -

Cheesecake, chocolate crumble, and pear gel . Lo

Composta di frutta fresca |

Fresh frUit COMPOSIION covvvueeereeereeeseeeseeesseeieeeeeesssseesseeessssseesseessesssesseessasssneseees G 200
\ |V| I]\ ”ISSI'H | Calice - Bottiglia

Moscato d’Asti Braida. .............. ... ... .../ -€25,00 Vin Santo “Barone Ricasoli” ...€ 7,00 - €
Barolo Chinato.......... €7.00 - € 30,00 40,00
P ) r .

Muffato della sala Antinori € 10,00 - € 60,00 qum‘g (_H {!a } {{{lm!muﬂ " »

“Dietro Isola” €8.00- € 45.00 Muscat De Rivesaltes. € 6,00 - € 30,00
Sherry Pedro Ximenez Erbaluce di Caluso passito

“Bodegas Toro Albala™............ . € 6,00 - € 40,00 Renato Bianco......................€ 5,00 - € 40,00
Passito teste matte Porto Fonseca reserve

Fontanassa € 8,00 - € 40,00 “Terra Prima” € 8,00 - € 48,00
Sﬁ”h’r”{’.\‘ .‘fu‘\'('f{[ i{i’l'{'(’.\'ﬁﬂf"-\'. . (_. 7).00 & {‘ 3”_“[)

C.Fontebride’lS........................ . € 6,00 - € 30,00




